Restaurang ANG Hallbarhetspolicy

HALLBARHETSPOLICY

Var affarsidé grundar sig i att jobba med var narliggande omgivning. Att kunna gé ut i skogen och
plocka det som under samma kvall kommer att serveras till vara gaster. Det &r ockséa en sjélvklarhet att
vi ocksa varnar om miljon till var basta férmaga.

De flesta ravaror som serveras till vara géster i restaurang ANG kommer inom de Hallandska
granserna. Vi samarbetar med lokala bonder, producenter och fiskare fér att tillsammans gora det vi
kan for en hallbar framtid.

MILJO
RAVARORNA OCH MATEN

Nar vi valjer ut var vi inforskaffar oss vara ravaror sé véljer vi alltid lokala sméaproducenter och alltid

Krav och/eller Eko mérkta produkter i forsta hand. Fran och med varen 2019 sa har vi bdrjat odla vara
egna sadesslag, gronsaker och bér helt ekologiskt precis utanfor restaurangen for att kunna skapa ett
nara kretslopp av naring och ravaror. | restaurang ANG sa erbjuds det alltid en vegetarisk variant av var
avsmakningsmeny till de som &nskar.

Gallande vara fiskar séa faller i princip alla under den gréna kategorin enligt WWFs fiskeguide och vi
véljer alltid MSC-certifierade och ASC-certifierade produkter i den man maojligt. Undantaget ar fisken
som kommer fran vara sportfiskare fran Traslovslage i Varberg da de ej omfattas av fiskeguiden eller
MSC. Vianser dock att det inte finns ett mer héallbart fiske &n den med fiskesp® och krok d& enbart
ratt fisk och ratt storlek tas upp och resten slapps tillbaka.

Marine Stewardship Council (MSC) &r en internationell organisation som arbetar for miljomarkning
av fisk och skaldjur. Miljomarket visar att fisken forvaltas val, kommer fran livskraftiga bestand och att
atgarder vidtagits for att minska inverkan pa havsmiljon.

Agquaculture stewardship council (ASC) ar likadant fast for odlad fisk.

Géllande kott och mejeriprodukter s& ar alla produkter i den man mojligt Krav- eller Ekomarkta och
vi faller under den gréna kategorin enligt WWF's kéttguide i alla de ravaror som omfattas av guiden.
Kottguiden omfattar &ven mejeriprodukter och &gg. Koéttguiden granskar varje kottslag utifran fem
kategorier: klimat, biologisk mangfald, bekédmpningsmedel, djurens vélfard samt antibiotika.

Vi strévar och jobbar aktivt for att minska mangden plast i hela restaurangen. VVar matsal ar helt fri fran
plast och i kdket jobbar vi aktivt for att hitta miljovanliga substitut som ar rimliga i omfattning.
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MATSVINN

Vi tar till vara pa allt matsvinn som blir dver fran restaurangen sé vi har darfér skapat ett kretslopp dar
vi forsoker bevara néringen fran allt svinn hela vagen tillbaka till restaurangen igen.

1. Matrester fran kok och kvarlamnad mat pa tallriken fran géster gar direkt ner i vara separata
matavfallsbehallare kladda i papp.

2. Matavfallet vags och registreras for uppfoljning.

3. Var kock Nichara som med sin sambo driver Okome Tradgardsodling AB, tar med sig allt matavfall
till sin gard.

4. Matavfallet anvands till kompostering dar man tar tillvara pa naringen och som foéda till deras hons
och kaniner pa Okome tradgardsodling.

5. Gddseln fran djuren och komposten anvands till odling av nya grénsaker.
6. Gronsakerna skordas och kan serveras i restaurang ANG.

Vi &r valdigt ndjda med var laga mangd svinn i dagsléget och ligger i snitt pa 10 kg om dagen.
Genom att vi serverar en och samma meny till alla gaster s& underlattar det vid planering av inkép
och férberedelse infor servering.

DRYCKER

Vi strévar efter att jobba med sa lokala drycker som méjligt. Vi producerar i viss man var egen dryck
pa plats men géllande viner s& handlar vi enbart hantverksmassiga viner fran Europa och fran de som
har samma milj©mentalitet och ekologiskt hallbar produktion som vi sjélva har i vara egna odlingar.

DRYCKESSVINN

All dryck som inte langre haller en s& pass hog kvalitet s& att den kan serveras till vara gaster,
marks med (ox, kork eller "d6d”) och stélls pa éversta hyllan i disken. Drycken réknas av 1-2
ganger i manaden for att ha koll pa svinn och déarefter ateranvands drycken till matlagning i var
grannrestaurang Logen eller i manga fall s& gor vi vindger pé det.

Vinkorkar och grimmor sorteras vid forbrukning och sparas som pynt och atervinns bland annat
i konst av Virvlas (Virvla jobbar i receptionen pa Astad). Glasflaskor sorteras dagligen (fargat och
oféargat).

MATSALEN
UPPDUKNINGSSERVETTER

Vara linneservetter som anvands vid uppdukningen &r helt ekologiska och tvattas pa garden.

STADUTRUSNING

Disktrasor, moppar m.m. &r av material som ateranvands och tvattas pa garden. Alla rengérings-
produkter &r Svanenmarkta och soppéasarna ar BIO.
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STEARINLJUS OCH DEKORATION

All form av stearinljus ar ekologiska. Blommor och véxter som dekoration plockas vilt i narliggande
skogar och angar.

ARBETSKLADER

Arbetsklader for personalen ar ekologiska, bland annat sa ar klanningarna i ekologiskt linne.

MOBLER

Alla mobler i restaurangen har arvts fran tidigare restaurangverksamhet och ateranvants i
restaurangen.

GLAS & TALLRIKAR

Alla glas och tallrikar som anvands i restaurangen ar atervinningsbara och de flesta av dem plockas
direkt fran skogen, vi har dven ett tatt samarbete med bréannéasslan ateljé som gor stdrre delen av de
tallrikar som vi anvander (tillverkade av hallandsk lera fran strand och inland).

Naturmaterial som ingér i serveringarna tas om hand pé béasta satt:
Mossa — gar tillbaka till skogen (varje vecka).

Alger - torkas for att kunna ateranvandas vid en kommande servering (plockas nytt ungefar
varannan vecka).

PAPPER

Allt papper kéllsorteras precis som vi gor for glas och metall.

TRANSPORTER

Var grossist Olsegarden plockar upp varor fran manga av vara mindre leverantérer och samlevererar i
basta mdjliga man. Vijobbar ocksad mot att minska antalet transporter samt korta ned dem och i de fall
da vi sjalva hamtar upp varorna sa aker kdksteamet ut med en elbil.

EL FRAN EGEN SOLCELLSANLAGGNING

Minst 50% av elen vi forbrukar genereras av egen solcellsanlaggning.

SOCIALT ANSVAR

Vikvoterar inte nar vi anstéller medarbetare utan tror istéllet pa ratt person pa ratt plats”™ och kon,
religionstillhdrighet, sexualitet eller harkomst paverkar inte var beddémning av det. Vi ser aven till att
betala samma |&n fér samma arbete och erfarenhet och gallande dricks s& delas den lika mellan alla
som jobbar den aktuella dagen.

Det ar valdigt viktigt for oss med mangfald och att ha medarbetare fran olika bakgrunder fér att de kan
ge nya infallsvinklar och inspiration i det dagliga arbetet.
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SVANENMARKT ANLAGGNING

Restaurang ANG &r en del av Astad Vingard som &r en Svanenmérkt anldggning och jobbar
med konstant utveckling och forbattring av vart miljdarbete enligt deras kriterier. Att vara del av
Svanenmarkningen innebér att vi aktivt ockséa jobbar mot FN:s globala mal for hallbarhet. Deras
kriterier gar ocksa valdigt val ihop med de miljévarderingar vi har i restaurang ANG.

https://www.svanen.se/att-svanenmarka/kriterier-ansokan/

FN’S GLOBALA MAL

Nar vi utvecklat var hallbarhetspolicy s& har vi anvant oss av FN'’s globala mal om en hallbar framtid
och &ven om vi rér vid nastan alla av malen lite smatt sa bidrar vi pa Restaurang ANG framst till malen
nedan, pa lanken kan ni ldsa mer om malen och dess innebdrd:

5 JAMSTALLDHET ANSTANDIGA 12 HALLBAR
ARBETSVILLKOR KONSUMTION
OCHEKONOMISK OCHPRODUKTION
TILLVAXT
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a

https://www.globalamalen.se/om-globala-malen/

MALSATTNING

- Vijobbar mot att i framtiden aven kunna erbjuda en helt vegansk meny och aven att var ordinarie
meny ska g& mer mot ‘gronare” ratter.

- Vi har som mal att vart alkoholfria dryckespaket ska komma helt och hallet fran garden och véar egen
produktion. Och att alltid stréava efter narproducerad dryck éven i det ordinarie dryckespaket.

- Vi har som mal att all var avec och destillat ska vara helt ekologiska och med harkomst fran
Skandinavien.

- Vi stravar efter att bli s& sjalvforsdrjande som mojligt pa garden gallande allt fran grénsaker,
sédesslag, bar, ost och kott.

- Vi arbetar kontinuerligt med sopor vi lagger stor vikt i &tervinning och nerbrytningsbara produkter.

- Vart langsiktiga mal ar att bli en fullstandigt cirkular ekonomi. For inget som produceras av naturen
blir till "skrap” - det férandras bara och blir till férdel for nagot annat. Samma mentalitet vill vi ocksé
ha med allt som vi k&per in i framtiden, det géller t.ex. &ven maébler, kastruller, stadutrustning och
kaffemaskiner. Fokusera mer pé att kdpa in maskiner och verktyg som &r enkla att demontera for att
sortera plast, metall, glas osv.
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